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Με μια ματιά... 


Αγαπητοί Συνάδελφοι, 


Νέες προοπτικές προδιαγράφονται για τις επιχειρήσεις παροχής υπηρεσιών αποθήκευσης και διανομής. Ο νέος Αναπτυξιακός Νόμος, για πρώτη φορά επιχορηγεί ευθέως τις επιχειρήσεις μας, παλιές και καινούργιες, προσφέροντας πολύτιμη βοήθεια στον αγώνας μας για εναρμόνιση στις σύγχρονες απαιτήσεις. Ακόμα, μικρότερα χρηματοδοτικά προγράμματα βοηθούν επί μέρους επενδύσεις, όπως θέματα πληροφορικής και επικοινωνιών.


ΗΜΕΡΙΔΑ: ΕΥΚΑΙΡΙΕΣ ΧΡΗΜΑΤΟΔΟΤΗΣΗΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΩΝ ΨΥΧΡΗΣ ΕΦΟΔΙΑΣΤΙΚΗΣ ΑΛΥΣΙΔΑΣ �Παρασκευή 27 Μαϊου 2005, ώρα 11:00


Η Ένωση, αναγνωρίζοντας την ανάγκη ενημέρωσης των μελών και φίλων της για τις χρηματοδοτικές ευκαιρίες, οργανώνει στις 27-5-05 μια εξειδικευμένη ημερίδα, με θέμα τη παρουσίαση του Αναπτυξιακού, καθώς και άλλων προγραμμάτων, υπό το πρίσμα των δικών μας απαιτήσεων και ιδιαιτεροτήτων. Η παρουσίαση θα γίνει από εξειδικευμένους Συμβούλους – Μέλη της Ένωσης. Είναι μοναδική ευκαιρία για όλους μας να ενημερωθούμε από τους ειδικούς. 


Στις 1-1-2006 ξεκινάει η υποχρεωτική εφαρμογή της Κοινοτικού Κανονισμού 852 / 2004. Σύμφωνα με αυτόν, θεσμοθετείται το HACCP στα Ψυγεία. Ακόμη, αναφέρεται ότι ο κλάδος μας πρέπει να ακολουθεί ένα εναρμονισμένο πανευρωπαϊκά οδηγό ορθής πρακτικής, τον οποίο και ήδη επεξεργάζεται η ECSLA.


Η Ένωση συνεχίζει τη προσπάθειά της να συμβάλλει στην εκπαίδευση και στη βοήθεια των νέων για επαγγελματική αποκατάσταση. Στα πλαίσιο αυτό, έγινε παρουσίαση του κλάδου της Βιομηχανικής Ψύξης στο αντίστοιχο τμήμα των σχολών ΔΕΛΤΑ. Η ανταπόκριση ήταν πολύ θερμή, ενώ αρκετοί σπουδαστές έγιναν συνδεδεμένα μέλη της Ένωσης. Ακόμη, υπήρξε θετική ανταπόκριση από τα μέλη μας για αποστολή εξειδικευμένων άρθρων, τα οποία και δημοσιεύονται ελεύθερα στην ιστοσελίδα.


�Η Ένωση μεγαλώνει συνέχεια και αυτό δείχνει την εκτίμηση που μας έχουν οι Συνάδελφοι / Συνεργάτες μας. Ευχαριστούμε και καλωσορίζουμε το νέο μας τακτικό μέλος (ΨΥΓΕΙΑ ΑΛΠΙΚΟ  AE) και Συνδεδεμένο (ΡΕΜΑΚΟ ΕΠΕ – κατασκευή & προμήθεια Ψυκτικών Θαλάμων). Επίσης, ένας μεγάλος αριθμός Σπουδαστών και Ιδιωτών είναι πλέον συνδεδεμένα μέλη της Ένωσης, επαληθεύοντας έτσι την ευρύτητα που δεσμευτήκαμε και επιδιώξαμε. Τέλος, Τέλος καλωσορίζουμε τη Μονάδα Οργάνωσης Διαχείρισης Γ ΚΠΣ Περιφέρεια Στερεάς Ελλάδας,  σαν Συνδεδεμένο μέλος – Οργανισμό, με δραστηριότητες το Περιφερειακό Επιχειρησιακό Πρόγραμμα Στερεάς Ελλάδας


Το εφημεριδάκι ετούτο θα κλείσει, όπως συνήθως, με την εκπαιδευτική μας ενότητα. Σήμερα θα αναφέρουμε λίγα βασικά στοιχεία σχεδιασμού και κατασκευής Ψυκτικών χώρων.


Με εκτίμηση


Νίκος Χαριτωνίδης�Πρόεδρος Ελληνικής Ένωσης Βιομηχανιών Ψύχους








Σε αυτό το τεύχος...


ΗΜΕΡΙΔΑ ΓΙΑ ΤΙΣ ΕΥΚΑΙΡΙΕΣ ΧΡΗΜΑΤΟΔΟΤΗΣΗΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΩΝ ΨΥΧΡΗΣ ΕΦΟΔΙΑΣΤΙΚΗΣ ΑΛΥΣΙΔΑΣ       2


�ΤΟ ΝΕΟ ΚΑΘΕΣΤΩΣ ΥΓΙΕΙΝΗΣ ΤΩΝ ΤΡΟΦΙΜΩΝ                        2


�ΨΗΦΙΣΤΗΚΕ ΤΟ ΝΟΜΟΣΧΕΔΙΟ ΓΙΑ ΤΑ ΕΜΠΟΡΕΥΜΑΤΙΚΑ ΚΕΝΤΡΑ                                      2


�


ΠΑΡΟΥΣΙΑΣΗ ΤΟΥ ΚΛΑΔΟΥ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΗΣ ΨΥΞΗΣ ΣΤΙΣ ΣΧΟΛΕΣ ΔΕΛΤΑ                         3�


ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΙΚΑ ΑΡΘΡΑ ΜΕΛΩΝ ΜΑΣ & ΝΕΕΣ ΚΑΤΑΧΩΡΗΣΕΙΣ ΣΤΗΝ ΙΣΤΟΣΕΛΙΔΑ ΜΑΣ            3


ΜΕΛΕΤΗ ΠΑΝΕΥΡΩΠΑΪΚΟΥ ΟΔΗΓΟΥ ΚΑΛΗΣ ΠΡΑΚΤΙΚΗΣ ΓΙΑ ΤΑ ΨΥΓΕΙΑ                          4





ΞΕΚΙΝΗΣΕ ΤΟ «ΔΙΚΤΥΩΘΕΙΤΕ ΙΙ» ΠΟΥ ΕΠΙΧΟΡΗΓΕΙ ΑΓΟΡΑ Η/Υ, INTERNET, ΙΣΤΟΣΕΛΙΔΕΣ        4


�ΕΝΙΣΧΥΣΗ ΑΝΤΑΓΩΝΙΣΤΙΚΟΤΗΤΑΣ ΓΙΑ ΤΙΣ ΠΟΛΥ ΜΙΚΡΕΣ ΕΜΠΟΡΙΚΕΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΙΣ                           5


�ΤΑ ΝΕΑ ΜΑΣ ΜΕΛΗ                  6





Η ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΙΚΗ ΜΑΣ �ΕΝΟΤΗΤΑ                                  7 �





ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΕΝΩΣΗ�ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΩΝ ΨΥΧΟΥΣ�ΠΕΙΡΑΙΩΣ 226, �177 78 ΤΑΥΡΟΣ, ΑΘΗΝΑ  �Τηλ      210-3469606 �Φαξ      210-9843624 �e-mail  � HYPERLINK "mailto:info@cold.org.gr" �info@cold.org.gr��web     �HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/"��www.cold.org.gr�





Για πληροφορίες και εκδήλωση ενδιαφέροντος για εγγραφή, παρακαλούμε επικοινωνήστε μαζί μας ή � HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/ShowPage.aspx?Page=register.htm&lang=gr" ��πατήστε εδώ�
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Ενημερωτικό Δελτίο Νο 9 �13 Μαϊου  2005��





ΗΜΕΡΙΔΑ ΓΙΑ ΤΙΣ ΕΥΚΑΙΡΙΕΣ ΧΡΗΜΑΤΟΔΟΤΗΣΗΣ �ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΩΝ ΨΥΧΡΗΣ ΕΦΟΔΙΑΣΤΙΚΗΣ ΑΛΥΣΙΔΑΣ 


ΕΥΚΑΙΡΙΕΣ ΧΡΗΜΑΤΟΔΟΤΗΣΗΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΩΝ ΨΥΧΡΗΣ ΕΦΟΔΙΑΣΤΙΚΗΣ ΑΛΥΣΙΔΑΣ �Παρασκευή 27 Μαϊου 2005, ώρα 11:00 �στην αιθουσα  συνεδριάσεων των Ψυγείων Καλυψώ�Πειραιώς 226, Ταύρος , τηλ. 210-3423500


Οι επιχειρήσεις του κλάδου μας αναζητούν σήμερα χρηματοδοτικές ευκαιρίες για να αναπτυχθούν και να εκσυγχρονιστούν. Παρόλο το δύσκολο κλίμα που επικρατεί σήμερα στον Επιχειρηματικό κόσμο, είναι αποφασισμένο, τόσο σε Κοινοτικό επίπεδο, όσο και σε Εθνικό, να βοηθηθούν οι επιχειρήσεις, ειδικά οι μικρομεσαίες, με επιχορηγήσεις, ώστε να επενδύσουν με στόχο την εναρμόνιση στις αυστηρές κανονιστικές και επιχειρηματικές απαιτήσεις.


Για πρώτη φορά, στο νέο Αναπτυξιακό Νόμο 3299 αναγνωρίζονται οι επιχειρήσεις Εφοδιαστικής Αλυσίδας, παλιές και νέες. Οι επιχειρήσεις του κλάδου μας καλούνται εν πολλοίς για πρώτη φορά να κάνουν με ξεκάθαρο τρόπο χρήση επιχορηγήσεων μέσω Αναπτυξιακού. Η Ένωση, αναγνωρίζοντας τη σπουδαιότητα του γεγονότος, διοργανώνει μια εξειδικευμένη ημερίδα, όπου γνώστες των θεμάτων διαχείρισης κονδυλίων Αναπτυξιακού θα κάνουν λεπτομερή παρουσίαση του Νόμου και του τρόπου χρήσης. Υπάρχουν όμως και άλλες δυνατότητες επιχορηγήσεων, εκτός του αναπτυξιακού, μέσω των προγραμμάτων Γ΄ΚΠΣ. 


Εξειδικευμένοι Σύμβουλοι θα παρουσιάσουν τα λοιπά προγράμματα που αφορούν επιχορήγηση επενδύσεων σε νέες τεχνολογίες.  Η ημερίδα είναι σχεδιασμένη, ώστε να είναι περιεκτική και να μη κουράσει το κοινό. Στο τέλος οι ακροατές θα έχουν την ευκαιρία να λύσουν όλες τις απορίες τους από τους ειδικούς, ενώ μια μικρή δεξίωση θα δώσει την ευκαιρία σε όλους μας να γνωριστούμε καλύτερα και να συζητήσουμε. �














ΤΟ ΝΕΟ ΚΑΘΕΣΤΩΣ�ΥΓΙΕΙΝΗΣ ΤΩΝ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 


�Από 1-1-2006 θα εφαρμοστεί στα Κράτη - Μέλη ο Κοινοτικός Κανονισμός 852/2004 περί κανόνων Υγιεινής Τροφίμων. Ο σκοπός του Κανονισμού είναι να επιβάλει μια εναρμονισμένη πολιτική, που να εγγυάται την ασφάλεια των τροφίμων, από τη παραγωγή, μέχρι το τραπέζι του καταναλωτή. Οι κανόνες αυτοί πρέπει να εφαρμόζονται, τόσο στις Ενδοκοινοτικές συνδιαλλαγές, όσο και σε αυτές με τρίτες χώρες. Θεσμοθετούνται οι αρχές HACCP, καθώς επίσης και οι Οδηγοί καλής Πρακτικής για κάθε κλάδο τροφίμων.�


 �HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/uploads/NewsLetters/ΤΟ%20ΝΕΟ%20ΚΑΘΕΣΤΩΣ%20ΤΗΣ%20ΥΓΙΕΙΝΗΣ%20ΤΡΟΦΙΜΩΝ.doc"��Πατήστε εδώ �για να δείτε μια συνοπτική παρουσίαση του κανονισμού 852/2004, ενώ επισκεφθείτε τη Βιβλιοθήκη μας για το πλήρες κείμενο του Κανονισμού.   Η Ένωσή μας είναι στη πρώτη γραμμή ενημέρωσης μέσω της European Cold Storage & Logistics Association (ECSLA), της οποίας είναι μέλος. Καλούνται τα μέλη μας να επισκέπτονται της ενότητα "ECSLA" της Βιβλιοθήκης μας για να βλέπουν τις τελευταίες εξελίξεις.


 





ΠΑΡΟΥΣΙΑΣΗ ΤΟΥ ΚΛΑΔΟΥ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΗΣ ΨΥΞΗΣ ΣΤΙΣ ΣΧΟΛΕΣ ΔΕΛΤΑ





Στις 7-4-05 ο πρόεδρος της Ένωσης κ. Ν. Χαριτωνίδης και ο υπεύθυνος διαχείρισης κ. Ν. Τσάμης έκαναν παρουσίαση του κλάδου της Βιομηχανικής Ψύξης στους σπουδαστές του τμήματος ψυκτικών των Σχολών �HYPERLINK "http://www.delta-iek.gr/"��"ΙΕΚ ΔΕΛΤΑ". �


Ο Πρόεδρος κατά την ομιλία του, τόνισε τη σημαντική προσφορά των μονάδων - Ψυγείων, τόσο στα θέματα Υγιεινής και Ασφαλείας τροφίμων, όσο και στο σημαντικό τους έργο να βοηθούν τις επιχειρήσεις τροφίμων στο έργο Αποθήκευσης και Διανομής (logistics services). Αναπτύχθηκαν οι τάσεις του κλάδου, καθώς και η επιτακτική ανάγκη συνεχούς ενημέρωσης σε θέματα τεχνολογίας και Νομοθεσίας. 


Ο Πρόεδρος παρουσίασε το έργο της Ένωσης, δίνοντας ιδιαίτερη έμφαση στη προσφορά προς τους Σπουδαστές - μέλη της, ενώ ο κ. Τσάμης έκανε παρουσίαση της δυναμικής μας ιστοσελίδας.


 Ήδη η Ένωσή μας αριθμεί αρκετά μέλη - σπουδαστές, ενώ στη �HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/ListLibrary.aspx"��Βιβλιοθήκη� μας προστέθηκε η ενότητα "ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΗ ΨΥΞΗ - ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΤΡΟΦΙΜΩΝ".








ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΤΟ ΠΡΟΦΙΛ ΣΑΣ ΣΤΟ INTERNET�Εαν είστε μέλος, μπορείτε να ενημερώσετε το προφίλ σας και τα στοιχεία επικοινωνίας που εμφανίζονται στις Ιστοσελίδες μας (με χρήση του εταιρικού σας κωδικού). Απλώς � HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/EditUser.aspx?lang=gr" ��πατήστε εδώ� ή επισκεφθείτε την ενότητα � HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/EditUser.aspx?lang=gr" ��«Το Προφίλ μου»� της Ιστοσελίδας 





ΕΝΙΣΧΥΣΗ ΑΝΤΑΓΩΝΙΣΤΙΚΟΤΗΤΑΣ ΓΙΑ ΤΙΣ ΠΟΛΥ ΜΙΚΡΕΣ ΕΜΠΟΡΙΚΕΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΙΣ - ΔΡΑΣΗ 2.11.1 





Προκηρύχθηκε το πρόγραμμα ενίσχυσης της ανταγωνιστικότητας των μικρών εμπορικών επιχειρήσεων. Το ενδιαφέρον των εμπορικών επιχειρήσεων προβλέπεται να είναι ιδιαίτερα μεγάλο, καθώς για πρώτη φορά δίνεται ευκαιρία σε εμπορικές επιχειρήσεις να συμμετάσχουν σε επιχορηγούμενα προγράμματα του Γ’ ΚΠΣ. Οι φάκελοι υποψηφιότητας θα υποβάλλονται από 03-05-2005 και έως την 20-05-2005.�


Επιλέξιμες Επιχειρήσεις�Σύμφωνα με την προδημοσίευση επιλέξιμες είναι οι επιχειρήσεις που παρουσιάζουν αποκλειστικά εμπορική δραστηριότητα, ή στην περίπτωση μικτής δραστηριότητας, οι επιχειρήσεις που πλέον του 50% του κύκλου εργασιών τους προέρχεται από την άσκηση εμπορικής δραστηριότητας. Συμπληρωματικά, θα πρέπει να συντρέχουν και οι παρακάτω προϋποθέσεις επιλεξιμότητας: 





-Έχουν ξεκινήσει την επιχειρηματική δραστηριότητα τους πριν από 01/01/2002. �-Απασχολούν προσωπικό από 1 έως 9 άτομα με σχέση εξαρτημένης εργασίας. �-Εμφανίζουν την τελευταία τριετία θετικό μέσο όρο κερδών προ αποσβέσεων και φόρων. �-Είναι σε θέση να προσκομίσουν πιστοποιητικά Ασφαλιστικής και Φορολογικής Ενημερότητας ενώ παράλληλα είναι εγγεγραμμένες στο Εμπορικό ή Επαγγελματικό Τμήμα του Επιμελητηρίου του Νόμου έδρας τους. 


�Επιλέξιμες Δαπάνες�Επιλέξιμες είναι οι δαπάνες που εντάσσονται στις παρακάτω κατηγορίες: �-Aναμόρφωση, ανακαίνιση ή και μετατροπή καταστημάτων ή / και αποθηκευτικών χώρων.�-Αγορά, εγκατάσταση καινούργιου σύγχρονου εξοπλισμού. �-Αγορά, εγκατάσταση εξοπλισμού μηχανοργάνωσης, αυτοματοποίησης διαδικασιών, προστασίας. �-Ανάπτυξη και εγκατάσταση εξοπλισμού και συστημάτων παρακολούθησης των λειτουργιών της επιχείρησης. �-Αγορά καινούργιων μεταφορικών μέσων. �-Ανάπτυξη, εφαρμογή και πιστοποίηση συστημάτων διαχείρισης ποιότητας (ISO 9001:2000, ΕΛΟΤ 14000, ΕΛΟΤ 1801). �-Εκστρατείες διαφήμισης και προβολής �-Συμμετοχή σε ηλεκτρονικές αγορές. �-Ενέργειες συμμετοχής σε κλαδικές εκθέσεις. �-Εκπόνηση μελετών κάθε μορφής σχετιζόμενες με το επιχειρηματικό σχέδιο και αναφερομένων με το εσωτερικό και εξωτερικό περιβάλλον της επιχείρησης. 
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�
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ΨΗΦΙΣΤΗΚΕ ΤΟ ΝΟΜΟΣΧΕΔΙΟ ΓΙΑ ΤΑ ΕΜΠΟΡΕΥΜΑΤΙΚΑ ΚΕΝΤΡΑ 





Το νομοσχέδιο “ Ίδρυση και Λειτουργία Εμπορευματικών Κέντρων και άλλες διατάξεις ” ψηφίσθηκε από την Ελληνική Βουλή στις 29-3-2005. 


Το νομοσχέδιο περιλαμβάνει 26 άρθρα. Από αυτά, τα άρθρα 1 μέχρι 20, αφορούν στο νέο θεσμό των εμπορευματικών κέντρων. 


Το άρθρο 21 προβλέπει την ίδρυση Εμπορευματικού Κέντρου στο Θριάσιο Πεδίο ( Εμπορευματικό Κέντρο Θριασίου Πεδίου ) εφόσον τηρηθεί η διαδικασία του νόμου αυτού. Η Ένωση δημοσιεύει στην ιστοσελίδα της άρθρο του μέλους μας κας Μαρίας Σιφνιώτου, Δικηγόρου, όπου γίνεται μια σύντομη και περιεκτική παρουσίαση του ψηφισθέντος Νομοσχεδίου.














Η εκπαιδευτική μας ενότητα:�Βασικά στοιχεία σχεδιασμού και κατασκευής �Ψυκτικών χώρων - 1.





Το θέμα της τεχνογνωσίας της κατασκευής νέων αποθηκευτικών χώρων με Βιομηχανική Ψύξη είναι επίκαιρο, αφού με τα νέα αναπτυξιακά κίνητρα πολλοί από εμάς καλούνται να προχωρήσουν σε τέτοια επένδυση, είτε κατασκευάζοντας νέες μονάδες, είτε επεκτείνοντας τις παλιές τους. 


Οι σύγχρονες ψυκτικές αποθήκες κατασκευάζονται από μεταλλικό σκελετό και μονωτικά panels. Οι χώροι είναι ισόγειοι και μεγάλου ύψους (σύμφωνα με το τρέχοντα κανονισμό μέχρι 9 μ.). Η κατασκευή των ψυγείων έχει πολλές ιδιαιτερότητες, κάνοντας τις απαιτήσεις να απέχουν κατά πολύ από αυτές της κατασκευής μια απλής αποθήκης. Στην ενότητα αυτή θα εξετάσουμε καταρχήν της παραμέτρους που διέπουν το σχεδιασμό μιας μονάδας – Ψυγείου και κατόπιν θα κάνουμε μια σύντομη αναφορά στις βασικότερες τεχνικές λεπτομέρειες που πρέπει να προσέξουμε κατά το σχεδιασμό και τη κατασκευή.  


ΒΑΣΙΚΕΣ ΠΟΙΟΤΙΚΕΣ ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΙ ΣΧΕΔΙΑΣΜΟΥ


Καθορισμός της αγοράς που καλούμαστε να εξυπηρετήσουμε. Από το στοιχείο αυτό, προκύπτουν τα χαρακτηριστικά των προϊόντων που θα αποθηκευτούν – διακινηθούν (διαστάσεις, βάρη, πλήθος κωδικών, γύρισμα αποθεμάτων, ταχυκίνητα / αργοκίνητα, παλετοποιημένα / χύμα, διακίνηση σε παλέτες / κιβώτια. Για επιχειρήσεις που δεν γνωρίζουν επαρκώς το (μελλοντικό) τους αντικείμενο, πρέπει να προβλέπεται υψηλού βαθμού ευελιξία (πολλαπλές συνθήκες αποθήκευσης, επιλεξιμότητα (selectivity) όλων των ειδών, ισχυρή μηχανογράφηση για πολλαπλές ανάγκες,  ευελιξία στην ετοιμασία των παραγγελιών).





Καθορισμός αποθηκευτικού συστήματος που απορρέει για την κάλυψη των αναγκών που καθορίστηκαν στη παράγραφο 1. Το αποθηκευτικό σύστημα (ράφια) είναι συχνά ένας συνδυασμός συστημάτων, ώστε να πετύχουμε τις απαιτήσεις με τη σύγχρονη βέλτιστη αξιοποίηση του αποθηκευτικού χώρου, αλλά και του κόστους. Τα πιο διαδεδομένα αποθηκευτικά συστήματα είναι τα ράφια back to back (ραφιέρα και διάδρομος) και τα ράφια τύπου drive – in (αποθήκευση ομοειδών κωδικών μεγάλου αριθμού σε αποθηκευτικές σειρές). Το πρώτο σύστημα έχει πολύ καλή επιλεκτικότητα κωδικών αλλά χαμηλά αποθηκευτική αξιοποίηση (περίπου 25%), ενώ το δεύτερο έχει χαμηλό βαθμό επιλεκτικότητας, αλλά υψηλό βαθμό αποθηκευτική αξιοποίησης (περίπου 70%). Επαναλαμβάνεται ότι τα χαρακτηριστικά των προϊόντων είναι αυτά που θα υποδείξουν το σύστημα (συνδυασμό) αποθήκευσης. 





Καθορισμός συστήματος διακίνησης. Σαν σύστημα διακίνησης εννοείται ο συνδυασμός των ανυψωτικών μηχανημάτων, που θα χρησιμοποιηθούν για την εισαγωγή – αποθήκευση – εξαγωγή και ετοιμασία παραγγελιών των προϊόντων. Μιλάμε πάλι για το βέλτιστο συνδυασμό, που πρέπει οπωσδήποτε να είναι συμβατός με το αποθηκευτικό σύστημα και να ικανοποιεί τη συνθήκη βελτιστοποίησης χώρου – κόστους – εξυπηρέτησης πελάτη. Είναι αυτονόητο, ότι τα συστήματα αποθήκευσης και διακίνησης είναι αλληλένδετα και κατά βάσει πρέπει να αντιμετωπίζονται από κοινού. Βασικότερα μηχανήματα διακίνησης που καλούμαστε να επιλέξουμε για αποθήκευση σε ράφια είναι τα μηχανήματα τύπου Reach – Truck και τα μηχανήματα τύπου VNA (στενού διαδρόμου). Τα πρώτα είναι φθηνότερα, αλλά απαιτούν μεγαλύτερο διάδρομο (περίπου 3μ.), ενώ τα δεύτερα απαιτούν πολύ μικρότερο διάδρομο (~1,70), είναι όμως πολύ ακριβότερα αλλά βεβαίως επιτυγχάνουν πολύ καλύτερη αποθηκευτική αξιοποίηση. Λοιπά απαραίτητα μηχανήματα είναι τα ηλεκτροκίνητα παλετοφόρα οριζόντιας μετακίνησης ή ανυψωτικά αντίβαρου, τα οποία χρησιμεύουν για φορτοεκφορτώσεις φορτηγών, περισυλλογή παραγγελιών και λοιπές οριζόντιες και κατακόρυφες μετακινήσεις μέσα στην αποθήκη. Πιο εξειδικευμένα μηχανήματα είναι οι «παραγγελιολήπτες» (pickers), τα οποία ανυψώνουν το χειριστή μαζί με πλατφόρμα προϊόντων σε όλα τα ύψη των ραφιών, επιτρέποντας έτσι τη κατευθείαν περισυλλογή των παραγγελιών από τα αποθηκευτικά ράφια.





Καθορισμός της μεθοδολογίας διαδικασιών παραλαβών, ετοιμασίας παραγγελιών και παραδόσεων. Στη φάση αυτή πρέπει να ληφθούν σοβαρά υπόψη οι ποιοτικές απαιτήσεις που προκύπτουν από την εφαρμογή συστημάτων ISO & HACCP. Απαραίτητες παραδοχές είναι τι προϊόντα διακινούνται σε παλέτες, τι σε κιβώτια, συστήματα barcode, τήρηση απαιτήσεων ιχνηλασιμότητας και ικανοποίηση απαιτήσεων επικοινωνίας με τους ενδιαφερόμενους (Πελάτες και εσωτερικό δυναμικό). Κατά τη προσέγγιση της μεθοδολογίας αυτής, ανασκοπούνται ξανά τα συστήματα αποθήκευσης και διακίνησης και αν χρειαστεί τροποποιούνται, ώστε μέσα από μια «ολιστική» αντιμετώπιση να βελτιστοποιούνται οι πόροι και το επίπεδο εξυπηρέτησης.








Καθορισμός συστήματος διαχείρισης αποθεμάτων (WMS). Το σύστημα αυτό αποτελεί τη «καρδιά» της αποθήκης και πρέπει να επιλεγεί με μεγάλη προσοχή, καθότι είναι αποφασιστικής σημασίας και λάθος επιλογές μπορεί να είναι τραγικές. Στην ουσία, όλη η υποδομή που καθορίστηκε στις προηγούμενες παραγράφους, πρέπει να είναι ικανή να «συνεργαστεί» με το καλύτερο τρόπο με το σύστημα διαχείρισης των αποθεμάτων. Σε προηγούμενο ενημερωτικό μας δελτίο (Νο 8), δώσαμε μερικά βασικά στοιχεία για αυτά τα συστήματα.





Μετά το καθορισμό των παραπάνω παραμέτρων, ξεκινάμε το σχεδιασμό των εγκαταστάσεων (κτίρια – περιβάλλων χώρος), εις τρόπον ώστε να ικανοποιούνται οι προδιαγραφείσες ανάγκες (δηλαδή το κτίριο «ντύνει» την υποδομή), όπως θα δούμε περιληπτικά στο επόμενο δελτίο. 


�Στο επόμενο :  Βασικά στοιχεία σχεδιασμού και κατασκευής Ψυκτικών χώρων - 1.





ΤΑ ΜΕΛΗ ΤΗΣ ΕΝΩΣΗΣ ΣΤΟ INTERNET�Μπορείτε να δείτε πληροφορίες, προφίλ και στοιχεία επικοινωνίας τακτικών και συνδεδεμένων μελών στο Internet. Απλώς � HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/ShowUsers.aspx?Show=list&category=1&lang=gr" ��πατήστε εδώ� ή επισκεφθείτε την ενότητα � HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/ShowUsers.aspx?Show=list&category=1&lang=gr" ��«Μέλη»� της Ιστοσελίδας μας. 








Τα νέα μας Μέλη


Καλωσορίζουμε τα νέα μας μέλη, που είναι τα εξής : 





√  ΨΥΓΕΙΑ ΑΛΠΙΚΟ ΑΕ (τακτικό μέλος) � HYPERLINK "http://www.alpico.gr" ��www.alpico.gr� � ΠΕΙΡΑΙΩΣ 8, ΜΟΣΧΑΤΟ 183 46�Τηλ 21-04827501 Fax 21-04810332 �E-mail �HYPERLINK "mailto:webmaster@alpico.gr"��webmaster@alpico.gr��Αρμόδιος κ. ΣΠΥΡΟΣ ΠΕΤΣΑΛΗΣ �Χωρ. ψυκτ. εγκατ.(κ.μ.) 10.000�Αποθήκευση και διανομή τροφίμων


√  ΡΕΜΑΚΟ ΕΠΕ (Συνδεδεμένο μέλος) � HYPERLINK "http://www.remako.gr" ��www.remako.gr� �ΠΕΙΡΑΙΩΣ 73, ΜΟΣΧΑΤΟ Τηλ 210 4833940 Fax 210 4833941 �E-mail �HYPERLINK "mailto:info@remako.gr"��info@remako.gr��Αρμόδιος ΗΡΑΚΛΗΣ ΡΕΙΖΟΠΟΥΛΟΣ �Δραστηριότητες: ΚΑΤΑΣΚΕΥΗ / ΠΡΟΜΗΘΕΙΑ ΨΥΚΤΙΚΩΝ ΘΑΛΑΜΩΝ


√  ΚΟΚΑΛΗΣ ΑΛΕΚΟΣ (μέλος – Σπουδαστής)�Αγίας Φωτεινής 32, ΝΕΑ ΣΜΥΡΝΗ 171 21 Τηλ 210-9337240 Fax �E-mail �HYPERLINK "mailto:a.kokalis@alaskanet.gr."��a.kokalis@alaskanet.gr.��Δραστηριότητες: Στέλεχος εταιρείας 3PL


√  ΚΟΥΚΟΥΡΑΚΗΣ ΔΗΜΗΤΡΙΟΣ (μέλος Σπουδαστής)�ΑΛΚΙΒΙΑΔΟΥ 219 , ΠΕΙΡΑΙΑΣ Τηλ 6973823175 Fax 2103479697 �E-mail �HYPERLINK "mailto:dimitris.koukourakis@makro.gr"��dimitris.koukourakis@makro.gr��Δραστηριότητες: Ιδιωτικός υπάλληλος , διδακτορικός φοιτητής


√  ΠΑΝΤΕΛΑΚΗΣ ΔΗΜΗΤΡΗΣ (μέλος – ιδιώτης)�ΠΑΧΥΜΕΡΗ 9 Τηλ 2105133100 Fax �E-mail �HYPERLINK "mailto:aklexandros@yahoo.gr"��aklexandros@yahoo.gr��Δραστηριότητες: εκπαιδευτικός


√  ΠΑΠΑΛΟΗΣ ΓΕΩΡΓΙΟΣ (μέλος Σπουδαστής)�Πριγκηπονήσων 62, ΒΥΡΩΝΑΣ 162 33 Τηλ 210-7664936 Fax 210-7664936 �E-mail �HYPERLINK "mailto:g.papaloes@alaskanet.gr"��g.papaloes@alaskanet.gr��Δραστηριότητες: Στέλεχος εταιρείας 3PL, Μεταπτυχιακό ΜΒΑ


√  ΠΑΠΑΣΩΤΗΡΙΟΥ ΑΝΤΩΝΗΣ (Ιδιώτης)�Βαλαωρίτου 13, ΑΡΓΥΡΟΥΠΟΛΗ 164 52 Τηλ 6944432257 Fax �E-mail �HYPERLINK "mailto:apapa@hellenic-catering.gr"��apapa@hellenic-catering.gr��Δραστηριότητες: Στέλεχος μεγάλης εταιρείας τροφίμων


√  ΦΑΣΟΥΛΗΣ ΓΙΩΡΓΟΣ (μέλος Σπουδαστής)�Λάμπρου Πορφύρα 39 Τηλ 6937213348 �E-mail �HYPERLINK "mailto:geofasoulis@yahoo.gr"��geofasoulis@yahoo.gr��Δραστηριότητες: Σπουδαστής Ψυκτικός.��Τέλος,  καλωσορίζουμε τη�√ Μονάδα Οργάνωσης Διαχείρισης Γ ΚΠΣ Περιφέρεια Στερεάς Ελλάδας,  �Υψηλάντη 12 Λαμία 35100 Τηλ 2231067984,  Fax 2231052864 �E-mail �HYPERLINK "mailto:tzikas@mou.gr"��tzikas@mou.gr��Αρμόδιος Θόδωρος Ζήκας 	�Δραστηριότητες: Περιφερειακό Επιχειρησιακό Πρόγραμμα Στερεάς Ελλάδας























ΜΕΛΕΤΗ ΠΑΝΕΥΡΩΠΑΪΚΟΥ ΟΔΗΓΟΥ ΚΑΛΗΣ ΠΡΑΚΤΙΚΗΣ ΓΙΑ ΤΑ ΨΥΓΕΙΑ 





Σύμφωνα με το άρθρο 9 του Κοινοτικού Κανονισμού 852/2004 (σε εφαρμογή από 1-1-2006), κάθε κλάδος τροφίμων θα εκπονήσει το δικό του Οδηγό καλής πρακτικής, ο οποίος θα έχει Πανευρωπαϊκή εφαρμογή. Η ECSLA, με πρωτοβουλία κας Carol Prier και σε συνεργασία με κα Valerie Hammer (Ένωση Γαλλίας), έχει αναλάβει την εκπόνηση ενός τέτοιου Οδηγού. Σαν βάση ελήφθησαν οι αντίστοιχοι Οδηγοί Γαλλίας και Γερμανίας, οι οποίοι είναι ήδη εγκεκριμένοι σε Εθνικό επίπεδο (από το 1993). Ήδη έχει γίνει η πρώτη προσέγγιση του οδηγού, σύμφωνα με τις τρέχουσες απαιτήσεις. Οι Εθνικές Ενώσεις καλούνται να εκφέρουν άποψη επί του προταθέντος Οδηγού προς την ECSLA μέχρι 25-5-05, ώστε να δρομολογηθεί η οριστικοποίησή του από τις διάφορες επιτροπές, η οποία τοποθετείται Ιανουάριο 2006.


�Καλούνται όλα τα μέλη μας να μελετήσουν τη πρόταση του εν λόγω οδηγού, ο οποίος έχει καταχωρηθεί στο κεφάλαιο ECSLA της ιστοσελίδας μας και να υποβάλλουν τις παρατηρήσεις τους στην Ένωση μέχρι τις 25-5-05.   Υπενθυμίζεται ότι από το 2003 η Ένωσή μας, σε συνεργασία με τον ΕΦΕΤ, έχει ήδη πετύχει την έκδοση επίσημου Ελληνικού Οδηγού Υγιεινής για logistics τροφίμων, ο οποίος ισχύει σήμερα στην Ελλάδα. Ο Πανευρωπαϊκός Οδηγός σκοπό έχει να εναρμονίσει όλα τα κράτη – μέλη. Ο δικός μας Οδηγός είναι δημοσιευμένος κατά ενότητες στο κεφάλαιο ΝΟΜΟΘΕΣΙΑ της ιστοσελίδας μας. 
































�HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/ShowSelEvent.aspx?id=1&lang=gr"��Πατήστε εδώ �για να δείτε το πρόγραμμα της Εκδήλωσης και να εγγραφείτε on line





Για πληροφορίες και εκδήλωση ενδιαφέροντος για εγγραφή, παρακαλούμε � HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/ShowPage.aspx?Page=contact.htm" ��επικοινωνήστε μαζί μας� ή � HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/ShowPage.aspx?Page=contact.htm" ��πατήστε εδώ�











Ξεκίνησε το «Δικτυωθείτε ΙΙ» , πρόγραμμα που επιχορηγεί αγορά H/Y, Internet, Δημιουργία και Φιλοξενία Ιστοσελίδων, κ.α. 





Το ιδιαίτερα επιτυχημένο πρόγραμμα «ΔΙΚΤΥΩΘΕΙΤΕ» για την εισαγωγή των ελληνικών μικρομεσαίων επιχειρήσεων στο σύγχρονο ηλεκτρονικό επιχειρείν, ξεκίνησε την υποβολή αιτήσεων στο πλαίσιο του Β΄ Κύκλου του. Στόχος του δεύτερου κύκλου είναι η ενίσχυση 16.000 μικρομεσαίων επιχειρήσεων της περίοδο 2004 – 2006.  Επιλέξιμες θα είναι μεμονωμένες επιχειρήσεις που δραστηριοποιούνται στο Δευτερογενή και στον Τριτογενή Τομέα, καθώς και ελεύθεροι επαγγελματίες.   Το ανώτατο όριο επιχορηγούμενης δαπάνης ανέρχεται στα 3.125,00 ΕΥΡΩ, ενώ το ποσοστό της επιχορήγησης παραμένει στο 40%. �Το εν λόγω πρόγραμμα επιδοτεί τα παρακάτω 2 καλάθια αγορών: ��«ΚΑΛΑΘΙ 1»�v Ηλεκτρονικοί υπολογιστές συμπεριλαμβανομένων των laptops. �v Λειτουργικά συστήματα (επεξεργαστή, motherboard,μνήμη, κάρτα γραφικών, κάρτα ήχου, κ.λ.π.).�v Λογισμικό Antivirus. �v Εφαρμογές λογισμικού. �v Περιφερειακός εξοπλισμός. �v Διετής σύνδεση στο Internet (PSTN / ISDN / ADSL). �v Τεχνική υποστήριξη. ��«ΚΑΛΑΘΙ 2»�v Κτήση Domain Name. �v Ανάπτυξη ιστοσελίδων προβολής.�v Κατασκευή ηλεκτρονικού καταστήματος (e-shop).�v Συμμετοχή σε ηλεκτρονικές αγορές (MarketPlaces). �v Λογισμικό επιχειρησιακής διαχείρισης. �v Διετής φιλοξενία σε Παροχέα υπηρεσιών Internet. �v Τεχνική υποστήριξη.











�





Εαν είστε Μέλος, μπορείτε να έχετε πρόσβαση στην Ηλεκτρονική μας Βιβλιοθήκη, όπου μπορείτε να βρείτε Νομοθετικές διατάξεις, τεχνικά θέματα, Διεθνείς εξελίξεις, Οδηγίες καλής Βιομηχανικής πρακτικής Εκπαιδευτικό Υλικό πάνω στη Ψύξη, τα τρόφιμα και τα logistics γενικότερα. Απλώς, � HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/ListLibrary.aspx" ��πατήστε εδώ� ή επισκεφθείτε την ενότητα  � HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/ListLibrary.aspx" ��«Βιβλιοθήκη» � της Ιστοσελίδας μας 











Για να επισκεφτείτε την ιστοσελίδα μας  � HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/ListLibrary.aspx" ��πατήστε εδώ� ή πηγαίνετε στη διεύθυνση � HYPERLINK "www.cold.org.gr" ��www.cold.org.gr�














Η  ιστοσελίδα μας


� HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/" ��http://www.cold.org.gr 


�


Εκπαιδευτικά άρθρα μελών μας στην ιστοσελίδα


Συνεχίζεται η καταχώρηση άρθρων μελών μας εκπαιδευτικού χαρακτήρα, που αφορούν το κλάδο μας, στην ιστοσελίδα μας. Μη παραλείπετε να επισκέπτεστε συχνά τη σχετική ενότητα – η πρόσβαση είναι ελεύθερη. � HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/publications.aspx" ��Πατήστε εδώ� για να δείτε τη σχετική ενότητα.


Επίσης, υπενθυμίζεται στα μέλη μας, ότι στη Βιβλιοθήκη μας προστέθηκαν ενότητες Νομοθετικού περιεχομένου (Νομοθεσία), καθώς και νέα ενότητα «ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΗ ΨΥΞΗ - ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΤΡΟΦΙΜΩΝ» όπου έχει καταχωρηθεί ένα πολύ χρήσιμο εγχειρίδιο «�HYPERLINK "http://www.cold.org.gr/gr/ListFiles.aspx?myDir=8&lang=gr"��ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΗΣ ΨΥΞΗΣ�» �Τα άρθρα των μελών μας είναι ευπρόσδεκτα.
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